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Universal-Spulmittel fur
Geschirr, Oberflachen und
Gerate

Flissigkonzentrat

Einsatzbereich: Dosierung:

0,4 ml/L GASTRO STAR CitroClean in das
Wasser geben und das Spulgut bzw. die zu
saubernden Flachen damit reinigen. Die
maximale Anwendungstemperatur betragt 40 °C.

. Fur die manuelle Reinigung von Geschirr,
Arbeitsgeraten und Arbeitsflachen in der
Gastronomie, Hotellerie, Catering-Betrieben
und der Profi-Kiiche sowie in Béckereien
und Metzgereien.

. Mit guter Schmutzldsekraft, entfernt
wirkungsvoll Lebensmittelreste aller Art.

Hinweise zur Anwendung:

. Nur fur gewerbliche Anwendungen.
. Fir Gegenstande aus Glas, Porzellan,

Kunststoff und Edelstahl und andere
empfindliche Oberflachen wie z.B. lackierte
Flachen und Aluminium geeignet.

Zur sparsamen und kontrollierten Dosierung
sind manuelle Dosier- und Anwendungs-
hilfen wie z. B. Kanisterpumpen und

Zumischgerate erhaltlich. Bitte sprechen

Fur die optimale Kichenhygiene empfehlen wir Sie uns an.

das GASTRO STAR-Programm:

Die Reinigungs- und Klarspuimittel fur das e Die GASTRO STAR CitroClean-
maschinelle Geschirrspiilen, die Vorreinigung Anwendungslosung ist vollstandig mit
und die Umfeldhygiene sind optimal aufeinander Wasser abzuspulen.

abgestimmt. e  Nicht mit anderen Produkten mischen.
Die systematische Farbcodierung erleichtert die

Anwendung und vermeidet Verwechslungen. * Nicht in andere Behalter, Flaschen etc.

umfillen!
Besondere Eigenschaften:

. Sehr anwenderfreundlich, da kein
Gefahrstoff, nicht atzend und nicht reizend

. Materialfreundlich und universell einsetzbar

. Mit frischem Citrusduft
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Die Angaben dieses Merkblattes basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen.
Sie befreien den Verwender nicht von eigenen Priifungen und Versuchen. Eine rechtlich verbindliche

Zusicheruna bestimmter Eiaenschaften kann hieraus nicht abgeleitet werden.



GASTRO STAR

Technische Daten:

pH-Wert ca. 5,3 (Konzentrat, 20 °C)
Viskositat > 500 mPas (Konzentrat, 20 °C)
Dichte 1,0 g/cm3 (20 °C)

Inhaltsstoffe:

Inhaltsstoffe fir Reinigungsmittel geman EG-
Detergenzienverordnung 648/2004:

< 5 % nichtionische Tenside, amphotere Tenside
5 - 15 % anionische Tenside

aufRerdem Duftstoffe (Limonene),
Konservierungsmittel (Kaliumsorbat)

Lagerhinweise:

Kuhl und dunkel bei 0 bis max. 30 °C lagern.

Vor Frost schitzen. Bei sachgemafier Lagerung 3
Jahre lagerfahig. Verwendbar bis: siehe Aufdruck
auf dem Etikett hinter dem Symbol &.

Im Laufe der Lagerzeit kann es in original
verschlossenen Gebinden zu Farbschwankungen
kommen. Die anwendungstechnischen
Eigenschaften werden dadurch nicht beeinflusst.

Gefahren- und Sicherheitshinweise:

Sicherheits- und Umweltinformationen finden Sie
in den Sicherheitsdatenblattern. Diese sind unter
www.gastro-star.eu in der Rubrik ,Service-
Downloads* verfiigbar.

Bei bestimmungsgemaler Anwendung ist das
Produkt unbedenklich im Sinne der einschléagigen
Richtlinien zur Lebensmittelverarbeitung.

Gebinde nur restentleert und verschlossen
entsorgen. Entsorgung von Fullgutresten: siehe
Sicherheitsdatenblatt.
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Die Angaben dieses Merkblattes basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen.
Sie befreien den Verwender nicht von eigenen Prifungen und Versuchen. Eine rechtlich verbindliche
Zusicherung bestimmter Eigenschaften kann hieraus nicht abgeleitet werden.



